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Den Sommergarten im Glas -
im Herzen barfuß.

M A R I L L E  &  R O T E  B E E R E N

S OMM ERGART E N -MARM E L AD E
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MEHR SOMMERL I C H E  R EZEPTE  F I NDEST  DU  AU F

1. Die Marillen waschen, entsteinen und in kleine Stücke schneiden.

2. Rote Beeren waschen.

3. Jeweils in einem eigenen Topf mit den restlichen Zutaten vermengen und 
etwa 12 - 15 leicht blubbernd auuochen. Falls sich Schaum bildet - zum 
Schluss abschöpfen.

4.4. Zunächst die Marillenmarmelade in sterile Gläser bis zur Hälle 
eingießen, dann die rote Beeren Marmelade vorischtig draufgießen. Zum 
Schluss mit einem Lööel auf der Seite vorsichtig umrühren, so dass die 
Grenzen verschwimmen und einen schönen Übergang bilden. Sofort ver-
schließen.

ZUBERE ITUNG

600 g Rote Beeren & Ribisel oä.
200 g Gelierzucker 3:1
1 Thymian-Zweig
1 Spritzer Zitrone od. Apfelessig

600 g Marillen
200 g Gelierzucker 3:1
1 Mark der Vanilleschote
1 Spritzer Zitrone od. Apfelessig

ZUTATEN MARILLEN-MARMEL ADE ZUTATEN BEEREN-MARMEL ADE

 (  E R G I B T : C A .  2  X  5 0 0  M L  /  V O R B E R E I T U N G S Z E I T : 2 5  M I N )

Sommergarten-Marmelade


