SOMMERGARTEN-MARMELADE

MARILLE & ROTE BEEREN

Den Sommergarten im Glas -
im Herzen barfufi.
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Sommergarten—Marmelade

( ERGIBT:CA. 2 X 500 ML / VORBEREITUNGSZEIT:25 MIN)

ZUTATEN MARILLEN-MARMELADE ZUTATEN BEEREN-MARMELADE

6o g Marillen 6o g Rote Beeren & Ribisel oi.
200 g Gelierzucker 31 200 g Gelierzucker 31

1 Mark der Vanilleschote 1 Thymian-Zweig

1 Spritzer Zitrone od. Apfelessig 1 Spritzer Zitrone od. Apfelessig

ZUBEREITUNG

1. Die Marillen waschen, entsteinen und in kleine Stiicke schneiden.
2. Rote Beeren waschen,

3. Jeweils in einem eigenen Topf mic den restlichen Zutaten vermengen und
etwa 12 - 15 leicht blubbernd aufkochen. Falls sich Schaum bildet - zum

Schluss abschépfen.

4. Zunichst dic Marillenmarmelade in sterile Gliser bis zur Hilfe
cingicflen, dann dic rote Beeren Marmelade vorischtig draufgicfen. Zum
Schluss mit einem Loffel auf der Seite vorsichrig umrithren, so dass die
Grenzen verschwimmen und einen schémen Ubergang bilden. Soforc ver-

schlieflen.

MEHR SOMMERLICHE REZEPTE FINDEST DU AUF
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